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Des produits fermiers simples.
Des méthodes traditionnelles.

« Chaque jour, nous cherchons a faire les meilleurs produits.
Sans déroger un seul instant a notre impératif de qualité, a notre
savoir-faire et surtout & notre vision des choses.. »






Au ceceur du terroir

Entre BERRY, TOURAINE et SOLOGNE, & proximité de la ville de CHABRIS, en région Centre'”, a
la frontiére entre I'INDRE (36) et le LOIR-ET-CHER (41), le petit hameau de "LA JARRERIE"
abrite notre ferme familiale, entourée des habitations de trois générations qui se cotoient en
son sein. Chaque jour, la cour s'anime de tous ses protagonistes bien vivants, qui font battre
le cceur de cet espace parfois hors du temps, au rythme de la nature et au gré des saisons.

Notre exploitation produit et propose a la vente exclusivement des produits fermiers dont
plus de 6 variétés de fromages de chévre, aux affinages goiiteux et variés, et ses viandes de
porc et chevreaux, avec ses charcuteries.

Notre production s'organise dans le respect d'une agriculture durable et la conservation des
méthodes traditionnelles de fabrication. Nous cultivons et récoltons nos foins et céréales, qui
sont utilisés pour alimenter nos troupeaux.

Produits exclusivement avec le lait de notre élevage de chévres, nos fromages sont fabriqués
au ceeur de notre ferme, dans notire fromagerie artisanale en quantité limitée. Notre viande de
porc provient de nos propres cochons, grandissant dans ['exploitation et
étant transformés par nos soins uniquement. Grace a nos recettes du terroir, nous confec-
tionnons une gamme réduite et réfléchie de produits fermiers que nous voulons irréprocha-
bles en goiit(s) et en qualité.
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Une stratégie « raisonnée » de production et
de commercialisation

La production s'organise dans le respect d'une agriculture durable et la conservation des mé-
thodes traditionnelles de fabrication. Tous les foins de prairie, de luzerne et de trefles ainsi
qu’une partie des céréales qui sont utilisés pour alimenter les troupeaux, sont cultivés au
sein de la ferme, pour maitriser la qualité de la nourriture des animaux et limiter au maximum
I’apport extérieur toujours liés au cours fluctuant du marché.

Produits exclusivement avec le lait de I’élevage de chévres, les fromages sont fabriqués au
ceeur de la ferme, dans la fromagerie artisanale aux méthodes traditionnelles et en quantité
limitée. La viande de porc provient de I’élevage de I'exploitation et est transformée directe-
ment sur place dans le laboratoire de boucherie-charcuterie construit a cet effet. Grace aux
recettes du terroir employées, une gamme réduite et réfléchie de produits fermiers est offerte
a la clientéle, avec des objectifs cadrés en goiit(s) et en qualité.

L’exploitation de polyculture, d’élevages caprin et porcin (45 hectares, 240 chévres, 130
porcs/an), avec transformations fromageére et bouchére (200 000 litres de lait transformés sur
2 A.0.P. M) commercialise plus de 90% de ses produits haut de gamme en vente directe, grace
a la présence des étales sur 6 marchés hebdomadaires de la capitale.

(1) Appellations d'Origines Protégées : « Selles-sur-Cher » et « Valencay »



Nos produits « fermiers » du Berry

Pour les fromages et spécialités fromagéres, une définition du terme « fermier » est donnée
par le décret du 27 avril 2007 ™, Il s'agit d'un produit « fabriqué selon les techniques tradi-
tionnelles, par un producteur agricole ne traitant que les laits de sa propre exploitation sur le
lieu méme de celle-ci ».

Des définitions « contractuelles » existent par ailleurs. Ainsi, le code des usages de la charcu-
terie @ précise que le terme « fermier » s'applique a des produits fabriqués a la ferme, avec
des viandes d'animaux élevés a la ferme.

Répondant a cette logique et ce cadre lIégal, nous pouvons donc prétendre a la commerciali-
sation sous I'étiquette de « produits fermiers » de I'ensemble de notre production, aussi bien
en viandes, charcuteries que fromages.

(1) Décret n°2007-628 du 27 avril 2007 relatif aux fromages et spécialités fromagéres ;
(2) Code des usages de la charcuterie, de la salaison et des conserves de viandes - Edition 2011 ;



L'« Appelation d'Origine »

L'Appellation d'Origine permet de préserver un patrimoine culturel et gastronomique. C'est
une garantie d'origine et de typicité.

C'est I'assurance qu'un produit a été fabriqué selon un savoir-faire transmis de génération en
genération et transcrit dans un cahier des charges preécis.

Pour étre reconnu « Appellation d'Origine Protégée », un produit laitier doit :

> Provenir d'une aire de production délimitée,

> Répondre a des conditions de production précises,

> Posséder une notoriété diiment établie,

> Faire I'objet d'une procédure d'agrément de reconnaissance en A.0.C. par I'l.N.A.0. @ et
puis, en A.0.P. par I'Union Européenne.

A ce jour, La Ferme de la Prairie S.C.E.A. propose a la vente 6 variétés de fromages, dont deux
sous le label « Appellation d'Origine Protégée » : le « Valencay » et le « Selles-sur-Cher ».

(1) Institut National des Appellations d'Origine, dépendant du Ministére de I'Agriculture ;
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Notre ferme est une entreprise pleine d'avenir...

Aujourd'hui, nous souhaitons élargir notre équipe dirigeante pour continuer et asseoir notre
développement. Nous recherchons un(e) « ASSOCIE(E) » pour développer le pdle « ELEVAGE »,
avec les ateliers caprin et porcin.

...Nous avons un troupeau pour vous.

Vos compétences sont celles d'un paysan, éleveur dans I'ame et d'un chef d'entreprise, ges-
tionnaire et intuitif. Vous avez compris I'intérét de gérer en commun une exploitation.

Les atouts essentiels du candidat resteront son bon sens, une expérience professionnelle
significative et une grande autonomie. L'installation devra étre obligatoirement précédée
d'une période de stage de parrainage.



Notre ferme est une entreprise pleine d'avenir.

Nous avons un troupeau pour vous.
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Vos compétences sont celles d'un paysan, éleveur
dans I'ame et d'un chef d'entreprise, gestionnaire et
intuitif. Vous avez compris l'intérét de gérer en
commun une exploitation.

- jean@cormon.fr

Nous recherchons un(e)

« ASSOCIE(E) »

pour développer le péle de I'atelier caprin.

- 2c200© 2012

Implantée entre BERRY, TOURAINE et SOLOGNE,
notre exploitation de polyculture et délevages caprin
et porcin (45 ha, 240 chévres, 130 porcs/an), avec
transformation fromageére et bouchere (200 000 | de
lait transformés, 2 AOP) commercialise 90% de ses
produits en circuits courts, par la vente directe sur
les marchés parisiens.

: Jean CORMON

Aujourd'hui, notre stratégie de développement se
base sur un renforcement de nos poles d'activités et
s'opere dans le cadre d'une agriculture « raison-
nable », en respectant les méthodes traditionnelles
d’alimentation de nos troupeaux et de fabrication des
produits. Les valeurs éthiques et qualitatives
auxquelles nous sommes attachées, ainsi que notre
clientele, restent nos priorités.

Les atouts essentiels du candidat resteront son bon
sens, une expérience professionnelle significative
et une grande autonomie.

Ne pas jeter sur la Terre ! Tous droits réservés © LA FERME DE LA PRAIRIE S.C.E.A.

Pour plus d'informations, retrouvez-nous sur
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Entre BERRY, TOURAINE et SOLOGNE, notre
exploitation familiale produit et vous propose
plus de 6 variétés de fromages de chévre, ainsi
que diverses viandes et charcuteries de porcs,
chévres et chevreaux.

Notre production s'organise dans le respect d'une
agriculture durable et |la conservation des méthodes
traditionnelles de fabrication. Nous cultivons et
récoltons nos foins et céréales, qui sont utilisés
pour alimenter nos troupeaux.

( DES PRODUITS FERMIERS SIMPLES, h

DES METHODES TRADITIONNELLES...

"Chaque jour, nous cherchons a faire les meilleurs produits
sans déroger un seu/ instant a notre impératif de qualité, a
notre savoir-faire et surtout a notre vision des choses... "

Béatrice GAILLARD, Jean-Louis ROGER & Yoann ROGER

\ Exploitants associés J

Produits exclusivement avec le lait de nos che-
vres, nos fromages sont fabriqués sur notre exploi-
tation. Nos viandes et nos charcuteries sont issues
de nos élevages et sont cuisinées traditionnelle-
ment au coeur de notre ferme.

Nous vous attendons sur nos marchés parisiens,
chaque semaine (vendredi, samedi et dimanche).

- Novembre 2013

- jean@cormon.fr
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b 'L;/,We VENTE DIRECTE A LA FERME
l Si vous voulez sentir nos foins de luzerne, approcher
de o les chevres qui nous donnent ce lait équilibré, ou

5 encore saliver devant nos tables de fromages frais...

RReetepeds aprairie fr >> Du lundi au samedi, de 10h00 a 12h30 <<

Marché "St-CHARLES" *¥%

Paris, 15M€ Arr. - Métros JAVEL - ANDRE CITROEN
>> TOUS LES VENDREDIS DE 8h00 a 13h00 <<

Marché "ANVERS" * %

Paris, 9¢™M€ Arr. - Métro ANVERS
>> TOUS LES VENDREDIS DE 14h30 a 20h00 <<

Marché "AURIOL" *

Paris, 138™M® Arr. . Métro CHEVALERET
>> TOUS LES SAMEDIS DE 8h00 a 13h30 <<

Marché "CHARONNE" *¥

Paris, 11€M® Arr. - Métro ALEXANDRE DUMAS
>> TOUS LES SAMEDIS DE 8h00 a 13h30 <<

Marché "JOURDAN" * %

Paris, 148™M€ Arr. - Métro PORTE D'ORLEANS
>> TOUS LES SAMEDIS DE 8h00 a 13h30 <<

Marché "GRENELLE" ¥

Paris, 158™M® Arr. - Métro LAMOTTE-PIQUET-GRENELLE
>> TOUS LES DIMANCHES DE 8h00 a 14h00 <<

¥ VENTE DE FROMAGES

Secs, crémeux, meelleux ou frais, venez choisir votre fromage...

*¥* \VENTE DE VIANDES, CHARCUTERIES & FROMAGES

Venez découvrir nos viandes et nos charcuteries tradition-
nelles de porcs, chévres et chevreaux, fabriquées par nos
soins et issues des élevages de notre exploitation familiale.

La Ferme de la Prairie - S.C.E.A.

Polyculture, élevage caprin & porcin, transformation fromageére & bouchére
Vente directe de produits fermiers

CHABRIS (F -36 210) - Tél. : +33 (0)2.54.40.15.50
CA.O.P. "Valencay" & "SeIIes-sur-Cher") <

W www.lafermedelaprairie.fr [ contact@lafermedelaprairie.fr y
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